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Liebe Krauter-Erlebnis-Partnerinnen und -Partner,

Heute wollen wir Sie wieder mit Informationen rund um die Krauter-Erlebnis-Region Tdlzer Land versorgen.
In diesem Newsletter finden Sie heute wie immer aktuelle Informationen zur Krauter-Erlebnis-Region Tolzer Land und geplanten
oder umgesetzten Aktionen, Daten, Zahlen, Fakten, Hinweise zu Veranstaltungen und mehr.

Themen im heutigen Newsletter: Tag der offenen Gartentur/Zaunguckerltag | Sommerkochkurs | Nachhaltigkeitssommer:
Exkursion zur Landerermuhle Lenggries und Erzeuger fiir das Speeddating gesucht |

Sie finden diesen Newsletter und weitere Informationen fur Partner der Krauter-Erlebnis-Region auch auf unserer Homepage:
www.toelzer-land.de/kraeuter-erlebnis-netzwerk

Bei Fragen, Anregungen oder Hinweisen melden Sie sich gerne jederzeit bei uns!

Aktuelles

So 16, Juni 2024  Tag der offenen Gartentur im Landkreis Bad T6lz-Wolfratshausen:
Tag der offenen der Sonntag, 16. Juni 2024 wird zum ,,Zaunguckerltag im Tolzer Land“

Gartentdr - Neun Gartenbesitzer in der Region nehmen am oberbayernweiten ,,Tag der offenen Gartentuir” teil und

ein Zaunguckerliag  gewshren Einblick in die blihende und griinende Welt ihrer ganz unterschiedlichen Garten. Im Mittelpunkt
der Veranstaltung steht weniger die Perfektion, sondern vielmehr die Zusammenkunft von Garten- und
Naturliebhabern, um Tipps und Tricks rund um den Garten auszutauschen.
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Gartenbesichtigungen bieten an diesem Tag zwei Privatgarten mit Naturgarten-Zertifizierung an (StadtAlm
Bad Tolz, Privatgarten Familie Karl in Eurasburg).

Was uns besonders freut: Zu bestaunen sind auch die Garten von sechs Partnern der Krauter-
Erlebnis-Region, die jeweils ihre gartenspezifischen Besonderheiten vom Bauerngarten tber
Kréuterbeete mit Heilpflanzen bis hin zu Gemiseanbau und Permakultur zeigen:

Freilichtmuseum Glentleiten

Stiftung Kunst und Natur mit dem Permagarten Nantesbuch
Malerhaus in Bad T6lz

Gastehaus zum Jager Lenggries

Krauterpfad am Dorfbach Lenggries

Kréuter-Kraft-Kreis der Stadtbiicherei Wolfratshausen.

Die Obstsortenarche in Benediktbeuern bietet zusatzlich mehrere Themenfiihrungen rund um
Obstgeholze an.

Veranstalter dieser bei uns im 2-Jahres-Turnus stattfindenden Gartenveranstaltung ist der Bezirksverband
Oberbayern fiur Gartenkultur und Landespflege e.V. mit seinen Kreisverbdnden und der Kreisfachberaterin
fur Gartenkultur und Landespflege am Landratsamt Bad T6lz-Wolfratshausen.

Ausfuhrliche Information zu den teilnehmenden Garten und den Fihrungen am 16.6.24 finden Sie hier:
Taqg der offenen Gartentiir 2024 (toelzer-land.de)

Qualitatsmanagement

Fortbildungen Bitte merken Sie sich schon den Termin fur die nachste Krauter-Erlebnis-Partner-Fortbildung vor:
Sommerkochkurs

Foto: Kirschenhofer

Am Montag, 15. Juli 2024, 14 — 18 Uhr wird Krauterpadagogin und Kdchin Veronika Stockner in
Lenggries einen Kochkurs zum Thema ,,Sommerliche Krauterktiche* u.a. mit Rezepten fur die
Grillsaison anbieten.

Foto: Kirschenhofer Weitere Informationen zum Kochworkshop und das Anmeldeformular folgen.
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Nachhaltigkeits-|m Mittelpunkt des Nachhaltigkeitssommers 2024 stehen heuer regionale Verpflegung und
sommer 2024 nachhaltiger Friihstiicksservice.
Exkursion

Der nachste Exkursionstermin findet statt am:

Landerermihle

Di. 25.06.2024: Landerermihle in Lenggries
Nachhaltige Speisekarte mit Produkten regionaler Erzeuger und aus eigenem Anbau.

Das familiengeflihrte Gastehaus und Café bei Lenggries wird stets modernisiert und mit Herzblut erweitert.
Dabei steht Nachhaltigkeit an erster Stelle. Insbesondere die Versorgung mit regionalen Produkten im Hotel
und Café liegt den Gastgerbern am Herzen. So bauet die Familie im Hausgarten nicht nur eigenes Bioobst
und-gemise an, sondern halt Hahner fir frische Eier, braut eigenes Bier , backt brot und bezieht so viele
: NS Produkte wie moglich von Erzeugern aus der Region. Vom regionalen Frihstlck bis zum ,MiaschBurger*.
Foto: Landerermiihle Dass nachhaltige Lebensmittel in Hotellerie und Gastronomie funktionieren kénnen, davon kdnnen Sie sich
am 25. Juni vor Ort Uberzeugen.

Hier geht’s zur Anmeldung.

Gemeinsam mit der Oko-Modellregion Miesbacher Oberland und dem Amt fiir Ernahrung, Landwirtschaft
und Forsten Holzkirchen wollen wir den Einsatz regionaler und biologischer Produkte in der Aul3er-Haus-
Verpflegung vorantreiben und daftr ein Netzwerk schaffen. So wollen wir im Rahmen des
Nachhaltigkeitssommers 2024 bei einem Speed-Dating (Vernetzungstreffen) regionale Erzeuger und

Speedating Gastgeber (Hoteliers, Ferienwohnung- und Privatvermieter) zusammenbringen.
regionale Erzeuger  Direkte Lieferbeziehungen kdnnen nicht nur die Vielfalt und Qualitét in der Verpflegung unserer Géste
& Gastgeber steigern, sondern auch den landwirtschaftlichen Betrieben ein zusatzliches Standbein bieten. Wir sind

Uberzeugt, dass ein direkter Austausch zwischen Gastgebern und Erzeugern einen wichtigen Beitrag zur
Forderung regionaler Produkte leisten kann. Deshalb bieten wir Ihnen die Mdglichkeit, sich in einem
lockeren und effizienten Rahmen kennenzulernen und wertvolle Kontakte zu knipfen.
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Foto: REO|Dietmar Denger

'—_ Wir suchen nun vorab regionale Erzeuger, Produzenten und Verarbeiter (z.B. Landwirte, Gartner, Brauer,
: ' Destillateure, Muller, Metzger, Backer, ...), die Interesse an Lieferbeziehungen mit regionalen Gastgebern
. haben:

~ Hier geht’s zur Anmeldung fiir das Speeddating. Anmeldung erbeten bis 21.6.2024. Die Einladung fiir

Gastgeber erfolgt dann im Juli.

Bitte machen Sie gerne auch lhre Erzeuger vor Ort auf dieses Angebot aufmerksam.

Nachhaltigkeits-
sommer 2024

NACHHALTIGKEITS

SOMMER .g Sie finden hier alle Infos und Anmeldeméglichkeiten zu den einzelnen Terminen des

Auf unserer Homepage ,,Nachhaltigkeit im Tourismus* halten wir Sie rund um das Thema Nachhaltigkeit

auf dem Laufenden.

S hy— ‘ﬂ:—';l‘ Nachhaltigkeitssommers.
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AulRerdem finden Sie dort auch Leitfaden und Umsetzungshilfen fur nachhaltiges Handeln und
Wirtschaften.

Weitere Neuigkeiten und Veranstaltungen fir Ihre Gaste finden Sie auf unserer Homepage www.kraeuter-erlebnis-region.de oder

www.toelzer-land.de.

Dieses Projekt ist Uber LEADER geférdert.

Um |lhre E-Mailadresse aus unserem Verteiler zu entfernen / hinzuzufligen, schicken Sie uns bitte eine Mail.

Kontakt / Fragen zur Krauter-Erlebnis-Region:

Tolzer Land Tourismus

am Landratsamt Bad Tolz-Wolfratshausen

Tolzer Land Tourismus
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Johanna Kirschenhofer

Prof.-Max-Lange-Platz 1; 83646 Bad Tolz

Tel.: +49(8041)505-214; Fax: +49(8041)505-375
E-Mail: johanna.kirschenhofer@toelzer-land.de
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